
Antipasti
Vitello al punto rosa, tonnata e polvere di capperi 						      16

Prosciutto crudo di Cuneo D.O.P., pane tostato, burro e pesche 				    18

Bruschetta soma d’aj con antipasto piemontese del nostro orto e misticanza 		  14

Primi
Tagliatelle con ragù di manzo al coltello e tartufo nero 					     18

Risotto mantecato al Castelmagno ed erbe della Locanda					     19

Ciuppin tiepido con verdure, pane all’olio, olive taggiasche e capperi 			   16

Secondi
Insalata della Locanda: lattuga, uovo, pollo, bagnetto piemontese, Montebore               	 16

Capponadda: pane tostato, pomodori, uovo, tonno, acciughe, capperi e olive taggiasche	 18

Burger di Fassona, toma piemontese, pomodoro e tartufo nero servito			   19 
con pane al sesamo, patate, maionese al pepe e bagnetto giallo				  

Dolci
Bonet con pesche marinate alle spezie e panna montata 					     8

Composizione di gelati alla crema con salsa gianduja		   			   8

Sorbetti di frutta fresca con salsa di lamponi			    			   8

Il pranzo alla Locanda


